1S0 5001

BUREAU VERITAS |
Certification

MESTNA OBCINA KOPER
COMUNE CITTA DI CAPODISTRIA

DOKUMENTACIJA
JAVNEGA NATECAJA ZA 1ZBOR ZUPANOVEGA OLJCNEGA OLJA
MESTNE OBCINE KOPER ZA LETO 2020

VSEBINA:

I.  Besedilo javnega natecaja
Il. Prijavni obrazec

Stevilka: 322-301/2019
Datum: 16.12. 2019

Verdijeva ulica - Via Giuseppe Verdi 10, 6000 Koper - Capodistria, Slovenija
Tel. +386 05 6646 216 Fax +386 05 6271 602




I. BESEDILO JAVNEGA NATECAJA

JAVNI NATECAJ ZA 1ZBOR ZUPANOVEGA OLJCNEGA OLJA MESTNE OBCINE KOPER ZA
LETO 2020

1. PREDMET JAVNEGA NATECAJA je izbor Zupanovega olj¢nega olja Mestne ob¢ine Koper za leto
2020.

2. POGOJI IN MERILA:
Pogoji natecaja:
Na natecaju lahko sodelujejo registrirani pridelovalci (ekstra) deviSskega olj¢nega olja (v nadaljevanju:
sodelujoci):
e s stalnim prebivalis§¢em v Mestni ob¢ini Koper,
e ki so vpisani v register pridelovalcev oljénega olja pri pristojnem upravnem organu,
o katerih oljke — olje je izklju¢no iz okolisa slovenske Istre,
¢ ki lahko ponudijo v odkup najmanj 300 steklenic (0,25 I) prijavljenega ekstra deviskega olj¢nega olja
in razpolagajo z najmanj 100 litri prijavljenega ekstra deviskega oljénega olja,
e ki soglasajo z odkupno ceno najve¢ 5,00 € (bruto) za vsako opremljeno steklenico ekstra deviskega
olj¢nega olja s strani Mestne obc¢ine Koper (kon¢ni izdelek),
e ki imajo urejeno blagovno znamko na trgu.

Vsak sodelujoci lahko na natecaj prijavi najve¢ TRI vzorce deviskega olj¢nega olja.

Merila natecaja:

Osnovna metodologija ocenjevanja deviSkega olj¢nega olja je opredeljena v standardih Mednarodnega sveta
za oljke in je povzeta v Uredbi Komisije (EGS) §t. 2568/91 z dodanimi prilogami. Ocenjevanje po natecaju
zado$¢a vsem merilom navedenih mednarodnih institucij in ga bo izvedla 8 Clanska ocenjevalna komisija
usposobljenih preskusevalcev za senzori¢no ocenjevanje deviskega oljénega olja v prostorih Instituta za
oljklarstvo Znanstveno-raziskovalnega sredis¢a Koper v 1zoli. Clane ocenjevalne komisije imenuje zupan s
sklepom. Nih¢e izmed ¢lanov ocenjevalne komisije ne sme sodelovati z lastnim oljénim oljem ali oljem svoje
druzine. V tem primeru bo Zupan imenoval nadomestne ¢lane komisije.

Vzorce oljénega olja bo ocenjevala ocenjevalna komisija v primernih prostorih v skladu z veljevnimi standardi.
Vsak ocenjevalec bo imel svoj locen prostor, kjer ga ne bo nih¢e oviral pri samostojnem delu.

Predsednik oz. podpredsednik ocenjevalne komisije bo poskrbel za anonimno ocenjevanje oljénega olja (vsak
vzorec bo dobil svojo $ifro). Ce med potekom ocenjevanja ne bo mogel zagotoviti anonimnosti dolocenega
vzorca, se bo ocenjevanje prekinilo in vzorec ponovno ocenilo.

Predsednik komisije pregleduje posamezne ocenjevalne liste in ugotavlja ter primerja pripombe ¢lanov
komisije. V primeru vecjega odstopanja med posameznimi ocenami, lahko dolo¢i tudi ponovno ocenitev

doti¢nega vzorca. Predsednik ocenjevalne komisije skrbi za nemoten potek ocenjevanja.

Vzorci bodo ocenjeni posamezno s tockovanjem senzori¢nih znacilnosti. Vsak prijavljen vzorec (ekstra)
deviskega oljénega olja lahko doseze najve¢ 9 tock.

Pred zacetkom ocenjevanja se bodo ocenjevalci uskladili z enim uravnalnim vzorcem.



Kakovost vzorca se doloca po prisotnosti in intenzivnosti arom:

Pozitivne senzori¢ne znac¢ilnosti Prisotnost in intenzivnost arom™
0 1 2 3 4 5

Oljéno sadno (zrele in zelene)
Po jabolku

Po drugem zrelem sadju

Po zelenem (listje, trava)
Grenko

Pikantno

Sladko

Druge dovoljene lastnosti

* () = nezaznavno, 1= komaj zaznavno, 2 = rahlo (8ibko), 3 = povpre¢no, 4 = mo¢no, 5 = skrajno (zelo mo¢no)

Negativne senzori¢ne znadilnosti (napake) Prisotnost in intenzivnost arom*
0 1 2 3 4 5

Zakisano

Grobo

Kovinsko

Plesnivo — vlazno

Morklja

Pregreto

Zarko

Druge nedovoljene lastnosti
* 0 = nezaznavno, 1= komaj zaznavno, 2 = rahlo (§ibko), 3 = povpre¢no, 4 = mocno, 5 = skrajno (zelo moc¢no)

Konéna ocena se dolo¢i glede na prisotnost in intenzivnost zaznanih arom po ocenjevalni tabeli.

Ocenjevalna tabela:

NAPAKE POZITIVNE ZNACILNOSTI STEVILO TOCK
Jih ni Oljéno sadno 9
Olj¢no sadno in po drugem svezem sadju 8
7
Sibke in komaj Sibka aroma po kateremkoli sadju 6
zaznavne
Zaznavne Dokaj necista aroma po sadju, nenavadni vonji in 5
okusi
Znatne, na meji C e o .
sprejemljivosti Jasni necisti, neprijetni vonji in okusi 4
Mocne in/ali resni, jasno | Za uZivanje popolnoma nedopustni vonji in okusi 3
Zaznhavne
2
1

Na osnovi tock, ki jih bodo dodelili posamezni ¢lani komisije, bo izracunano povprecno Stevilo tock za
posamezni vzorec. [zracunano Stevilo tock bo vpisano v zapisnik in bo predstavljalo osnovo za razvrstitev olja
v posamezne kategorije in za podelitev nagrad in priznan;.

Razvrstitev v kategorije:

KATEGORIJA OLJA STEVILO TOCK
Ekstra devisko olj¢no olje > 6,50
Devisko olj¢no olje 5,50 - 6,49
Lampante olj¢no olje, neprimerno za prehrano <5,50




3. NAGRADE IN NJIHOVE VREDNOSTI:

Oljéno olje, ki mu bo komisija dodelila najvisje §tevilo tock, bo nagrajeno z nazivom ZUPANOVO OLJCNO
OLJE MESTNE OBCINE KOPER 2020, ki ga bo sodelujoci lahko uporabil za svoje promocijske namene.

Oljcno olje, ki bo doseglo drugo najvisje Stevilo tock, bo nagrajeno z nazivom ZUPANOVO OLJCNO OLJE
MESTNE OBCINE KOPER 1. SPREMLJEVALEC, olj¢no olje s tretjim najvisjim Stevilom tock pa z nazivom
ZUPANOVO OLJCNO OLJE MESTNE OBCINE KOPER 2. SPREMLJEVALEC.

Na osnovi izra¢unane povprec¢ne ocene ocenjevalne komisije so numeri¢ne ocene ekvivalentne naslednjim
opisnim vrednostim:

o zlato priznanje za vzorce ekstra deviskega oljénega olja, ki dosezejo > 7,50 tock,

o srebrno priznanje za vzorce ekstra deviskega olj¢nega olja, ki doseZejo 7,00-7,49 tock,

e bronasto priznanje za vzorce ekstra deviskega oljénega olja, ki doseZejo 6,50—6,99 tock.

Vsi ostali sodelujoci na nate¢aju bodo prejeli zahvalo za sodelovanje na natecaju ZUPANOVO OLJCNO
OLJE MESTNE OBCINE KOPER ZA LETO 2020.

Mestna obéina Koper zagotovi dobitniku naziva 500 kom posebnih etiket ZUPANOVO OLJCNO OLJE 2020,
1. spremljevalcu 300 etiket ZUPANOVO OLJCNO OLJE 2020 1. spremljevalec, 2. spremljevalcu pa 200
etiket ZUPANOVO OLJCNO OLJE 2020 2. spremljevalec. Nalepke bodo prilepljene na steklenice. Na Zeljo
in stroske dobitnika naziva lahko enako etiketo nosijo vse steklenice prijavljenega oljénega olja. Stroske
dodatnega stevila etiket si krije dobitnik naziva sam. Na njegovo zeljo in lastne stroske se lahko nagradni naziv
vkljuci v lastno etiketo.

Mestna obc¢ina Koper bo za protokolarne in promocijske namene odkupila ekstra deviskega olj¢no olje v
steklenicah po 0,25 litra v kon¢ni embalazi z etiketo pridelovalca in posebno etiketo v naslednjih koli¢inah:
- najmanj 250 steklenic ekstra deviskega oljénega olja, ki bo prejelo naziv ZUPANOVO OLJCNO
OLJE 2020 (ekstra deviskega olj¢no olje, ki bo prejelo najvisje stevilo tock),
- najmanj 150 steklenic ekstra deviskega oljénega olja, ki bo prejelo drugo najvisje Stevilo tock (1.
spremljevalec) in
- najmanj 100 steklenic ekstra deviskega oljénega olja, ki bo prejelo tretje najvisje Stevilo tock (2.
spremljevalec).

Odkupljene steklenice ekstra deviskega olj¢nega olja bo Mestna obc¢ina Koper uporabila za protokolarne in
promocijske namene. Odkupljene koli¢ine ekstra deviskega oljénega olja hranijo sodelujo¢i do porabe vseh
odkupljenih zalog.

Poleg naziva ZUPANOVO OLJCNO OLJE 2020, odkupa najmanj 250 steklenic 0,25 | in 500 kom etiket bo
Mestna ob¢ina Koper dobitniku zagotovila Se:

- razstavni koti¢ek v Pretorski palaci za obdobje enega leta;

- posebno priznanje v trajno last;

- 5 profesionalnih fotografij;

- promocijski video (dolzina 1:30 min).

Mestna ob¢ina Koper bo vsem sodelujo¢im na nate¢aju za Zupanovo oljéno olje 2020, katerih vzorci ekstra
deviskega olj¢nega olja bodo dosegli zadostno $tevilo to¢k na mednarodnem tekmovanju Flos Olei 2021 za
vkljuéitev v vodnik, krila stroSek prijave za en vzorec olj¢nega olja.

4. ROK IN NACIN ODDAJE PRIJAV:

Sodelujo¢i prijavijo svoje vzorce (ekstra) deviskega olj¢nega olja izklju¢no s prijavnico na javni natecaj, ki je
priloga te dokumentacije.

Vzorec obsega 4 steklenice po 0,5 | (ekstra) deviskega oljénega olja, od katerih morata biti 2 steklenici brez
etikete. Analiti¢ne podatke o posameznem vzorcu sodelujoci navede v prijavnici. Obvezna priloga k prijavnici
za vsak prijavljeni vzorec je kopija analize, iz katere je razvidna kislost olja.



Dve steklenici olja bosta namenjeni ocenjevalni komisiji za ocenjevanje, dve steklenici pa bosta razstavljeni
in se bo olje ponudilo za degustacijo na zakljuéni prireditvi ob razglasitvi rezultatov nate¢aja ZUPANOVO
OLJCNO OLIJE 2020.

Izpolnjeno prijavnico morajo sodelujoci skupaj z vsemi obveznimi prilogami in vzorci dostaviti na Mestno
ob¢ino Koper, Verdijeva ulica 10, 6000 Koper, najkasneje do srede, 8. januarja 2020, do 12. ure (sprejemna
pisarna Mestne obc¢ine Koper, pritlicje desno, v ¢asu uradnih ur). UpoStevane bodo vse popolne prijave
(prijavnica, priloge in vzorci olja), ki bodo prispele pravocasno. Prijave morajo sodelujo¢i oddati z oznako
»ZUPANOVO OLJCNO OLJE 2020«.

S podpisom prijavnice sodelujoci potrjuje in sprejema pogoje in merila javnega natecaja.

5. OBVESCANJE O 1ZIDU JAVNEGA NATECAJA:

Prijavitelji bodo o odlo¢itvi ocenjevalne komisije seznanjeni javno, in sicer 24. januarja 2020, na zakljuéni
prireditvi, ki bo v dvorani sv. Franciska Asiskega, s pricetkom ob 19. uri, oziroma pisno v roku 15 dni od
razglasitve rezultatov.

6. KRAJ IN CAS, KJER LAHKO ZAINTERESIRANI DVIGNEJO DOKUMENTACIJO

Dokumentacija in prijavnica je od dneva objave do izteka roka za oddajo prijav na voljo na spletni strani
Mestne ob¢ine Koper www.koper .si, zainteresirani sodelujo¢i pa jo lahko v ¢asu uradnih ur dvignejo tudi v
sprejemni pisarni Mestne ob¢ine Koper, Verdijeva ulica 10, Koper. Dodatne informacije dobijo sodelujo¢i na
Turisti¢ni organizaciji Mestne obc¢ine Koper, tel. 05/6646-216.


http://www.koper.si/

